
ENTRADAS
Mistura de alfaces, tomate, cebola roxa,  
cenoura ralada, pepino, beterraba
Salada de atum e abacate
Salada de mozarela, tomate cereja e molho pesto
Salada de cuscuz com legumes assados
Salada de frango com aipo, mistura de alfaces  
com vinagrete de mel, cróton de pão
Salada de tentáculo de polvo laminado  
com salada montanheira e vinagrete balsâmico
Leitão assado
Salmão fumado com lima
Camarão cozido com flor de sal
Sapateira recheada
Mexilhão meia casca com vinagrete de coentros
Pasteis de bacalhau, chamuças, croquetes de legumes
Queijo e Charcutaria

SOPA
Sopa fina de alho francês com picadinho  
de legumes e ervas frescas

PRATOS PRINCIPAIS
Filetes de peixe galo com azeite de hortelã da ribeira
Medalhões de novilho grelhados com azeite do tomilho
Caril de legumes

Misto de legumes assados no forno
Batata aos gomos salteada com orégãos
Arroz de limão

SOBREMESAS
Bolo-rei, Coscorões, Azevias, Fatias douradas
Arroz-doce, Torta de amêndoa, Torta de laranja,  
Semifrio de frutos silvestres
Frutas frescas laminadas

BEBIDAS
Seleção de vinhos Dom Pedro
Cerveja pressão
Refrigerantes, Água mineral
Café, chá

BUFFET • JANTAR 

ANO NOVO

RESERVAS
+351 289 300 780 | marina.booking@dompedro.com

www.dompedro.com

19h - 22h

65 € 
POR PESSOA




