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— Sopas —Soups
Minestronni com legumes

Minestronni with vegetables
— 6.00€ —

Sopa do Chef · Chef's soup
— 5.00€ —

— Saladas —Salads
Salada de atum em conserva com abacate, tomate cereja, 

azeitonas panadas , mistura de alfaces e cebola roxa perfumado 
com vinagrete de mel do Algarve e maionese de ervas

Pickled tuna salad with avocado, cherry tomatoes, 
breaded olives, lettuce mix and red onion fragrant 

with Algarve honey vinaigrette and herb mayonnaise
— 12.00€ —

Salada de tomate Rosa do Algarve com mozarela, 
mistura de alfaces polvilhada com chouriço desidratado 
de Monchique e perfumado com azeite de manjericão
Algarve Rose Tomato Salad with mozzarella, lettuce mix 

sprinkled with dehydrated chorizo from Monchique 
and fragrant with basil oil

— 16.00€ —

Salada de franguinho da guia com gomos de laranja do 
Algarve, crotons de pão algarvio, mistura de alfaces perfumado 

com vinagrete de mel de Monchique e tomate cereja 
Guia chicken salad with Algarve orange segments, 

Algarve bread crotons, fragrant lettuce mix with 
Monchique honey vinaigrette and cherry tomatoes

— 13.50€ —

Salada de cuscuz com legumes grelhados e Salicórnia da Ria
Couscous salad with grilled vegetables and Salicornia da Ria

— 12.50€ —

Salada de Melão com presunto
Melon salad with ham

— 14.00€ —



— SANDES E TOSTAS —Sandwiches and Toasts
Club Sandwich
— 15.00€ —

Prego de novilho em pão rústico
Beef steak in rustic bread

— 16.00€ —

Sandes de Mini Toscana de Salmão fumado 
com creme de abacate do algarve

Mini Tuscan Sandwich of Smoked Salmon 
with avocado cream from the Algarve

— 15.00€ —

Hambúrguer Dom Pedro Marina
Dom Pedro Marina Burger

Black Angus 200gr, presunto da serra, queijo , alface e tomate
Black Angus 200gr, ham, cheese, lettuce and tomato

— 16.00€ —

Pão de Mini Toscana  com legumes grelhados
Mini Tuscan bread with grilled vegetables

— 12.00€ —

Omelete mista
Ham and Cheese omelete

— 12.00€ —

Tosta mista
Ham and Cheese Toast

— 10.00€ —

Batata frita fresca
Fresh French fries

— 5.00€ —



— PETISCOS —Snacks
Bruchetta com queijo de cabra do Algarve penteado com mel

Bruchetta with Algarve goat cheese combed with honey
— 10.00€ —

Bolinhos de bacalhau com maionese de ervas
Codfish fritters with herb mayonnaise

— 10.00€ —

Asinhas de frango picantes com molho agridoce
Spicy chicken wings with sweet and sour sauce

— 12.00€ —

Camarão panado com maionese de abacate do Algarve
Breaded shrimp with avocado mayonnaise from the Algarve

— 10.00€ —

— Pizzas —
Margherita
— 10.00€ —

Pepperoni  
Tomate,  mozzarella, pepperoni e orégãos

Tomato, mozzarella, pepperoni and orégano
— 12.50€ —

Alla pescatora 
Camarão,  miolo de amêijoa,  tomate, mozzarella,  pimento verde e orégãos

Shrimp, clam kernels, tomato, mozzarella, green pepper and oregano
— 15.00€ —

Marina
Tomate, mozzarella,  camarão, azeitonas, orégãos, lascas de frango da guia

Tomato, mozzarella, shrimp, olives, oregano, chicken shavings from the guide
— 16.00€ —

A PIACERE 
Escolha 4 ingredientes • Choose 4 ingredients

Atum de conserva, fiambre, frango grelhado,  camarão, azeitonas, abacaxi
Tuna, ham, grilled chicken, shrimp, olives, pineapple

— 12.50€ —



— Sobremesas —Desserts
Queque de chocolate com alfarroba 

em molho de baunilha e bolacha de amêndoa
Chocolate muffins with carob 

in vanilla sauce and almond biscuit
— 8.00€ —

Pannacota com frutos vermelhos  
e perfumado com medronho

Pannacotta with red fruits and fragrant 
with fire water from Algarve

— 8.00€ —

Pudim de amêndoa da região com gelado
Local Almond pudding with ice cream

— 8.00€ —

Fruta época
Seasonal fruit
— 6.00€ —

Os produtos expostos são para consumo no estabelecimento. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, 
incluindo o couvert pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. As refeições 

servidas poderão conter substâncias ou produtos que provocam alergias ou intolerâncias. Qualquer 
informação adicional sobre esta questão queira, por favor, solicitar junto da equipa operacional. Iva incluido 

à taxa em vigor. Dispomos de livro de reclamações. Capacidade: interior 170 lugares, exterior 130 lugares.
The exposed products are for consumption in the establishment. No dish, food product or drink, 

including couvert can be charged if not requestes by the guest or made unusable by him. Meals served 
may contain substances or products causing allergies or intolerances. For any additional information, 

contact our team. VAT included. Complaint book available. Capacity: 170 inside, 130 outside.




